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บทคัดยอ 
การศึกษาสวนผสมของน้ํามันหอมระเหย เพื่ อเปนสารเสริมในลูกสุกรหยานม แบงออกเปน 2 การทดลอง โดยใชสุกรลูกผสมดูรอค 

x(แลนดเรชxลารจไวท) อาหารทดลองสูตรท่ี 1 เปนอาหารฐาน (กลุมควบคุม) ที่ประกอบดวย ขาวโพด กากถั่วเหลือง เปนหลัก อาหารทดลองสูตรท่ี 
2 ถึง 6 เปนอาหารฐาน เสริมดวย สวนผสมของน้ํามันหอมระเหยที่มีสัดสวนของ น้ํามันกานพลู น้ํามันสะระแหน และน้ํามันผิวสม ในอัตราสวน 
1:1:1, 1:2:1, 1:2:2, 2:1:1 และ 2:2:1 ตามลําดับ ในปริมาณ 5 มิลลิลิตร ตออาหาร 1 กิโลกรัม การทดลองแรก เปนการศึกษาประสิทธิภาพ 
การเจริญเติบโตและลักษณะของมูลสุกร ในสุกรหยานม อายุ 21 วัน จํานวน 72 ตัว เลี้ยงบนกรงตับแบบขังเดี่ยว เปนเวลา 49 วัน แบงสุกรออกเปน 
6 กลุม เพศผู และเพศเมียอยางละเทาๆ กัน กลุมละ 12 ตัว โดยใชแผนการทดลอง Complete Randomized Design (CRD) โดยที่ สุกรในแตละกลุม 
ถูกสุมใหกินอาหารทดลองสูตรท่ี 1 ถึง 6 ดังไดกลาวไปแลว เปนเวลา 49 วัน ผลการทดลอง พบวา อัตราแลกน้ําหนัก น้ําหนักตัวที่เพิ่มขึ้น และอัตรา 
การเจริญเติบโตเฉลี่ย ของสุกรทั้ง 6 กลุม ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (p>0.05) แตพบวาสุกรในกลุมที่ 2 กินอาหารเฉลี่ยตอวันสูงกวา (p<0.05) 
สุกรกลุมท่ี 3 และ 4 และมีแนวโนมปริมาณอาหารท่ีกินเฉลี่ยตอวันมากที่สุด สวนรูปราง สีของมูลสุกร และอัตราการเกิดทองเสียไมแตกตางกันทางสถิติ 
(p>0.05) ระหวางกลุมทดลอง แตการเสริมดวยสวนผสมของน้ํามนัหอมระเหยในอาหารลูกสุกรหยานมมีแนวโนมชวยลดเปอรเซ็นตการเกิดทองเสียได 
การทดลองที่ 2 ศึกษาการยอยไดของโภชนะในสุกรหยานม จํานวน 24 ตัว โดยใช RCBD ประกอบดวย สุกร 4 ตัวตอกลุมทดลอง โดยสุมสุกรทดลอง 
ใหกินอาหาร 1 ใน 6 ชนิด เชนเดียวกับการทดลองที่ 1 ผลการทดลอง พบวา สัมประสิทธิ์การยอยไดของไขมัน โปรตีน เยื่อใย ฟอสฟอรัส และเถา 
ของสุกรทดลองไมแตกตางกันทางสถิติ (p>0.05) แตสัมประสิทธิ์การยอยไดของอาหาร สูตรท่ี 2 ของคาพลังงาน มากกวา (p<0.05) สูตรท่ี 4 และ 
ของคาแคลเซี่ยมมากกวา (p<0.05) สูตรควบคุม ตามลําดับ  สัมประสิทธิ์การยอยได ของวัตถุแหง เยื่อใย เถา และฟอสฟอรัส ของอาหารสูตรที่ 2 
มีแนวโนม (p>0.05) มากกวาทุกกลุม ดังน้ัน สรุปไดวา การเสริมสวนผสมน้ํามันหอมระเหยที่มีสัดสวนของ น้ํามันกานพลู น้ํามันสะระแหน และนํ้ามัน 
ผิวสมในอัตราสวนท่ี 1:1:1 มีศักยภาพในการใชในอาหารลูกสุกรหยานมได 
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Abstract 
Two  experiments were  evaluated  the  essential  oil mix  as  feed  additive  in weaned  pig  diets  using  crossbred 

Duroc  x  (Large White x  Landrace). Diet  1 was  control containing  corn  and  soy bean meal. Diet  2  to  6 were  control 
supplemented with  5 ml/kg diet  of    the  ration  of  clove  oil, peppermint oil  and orange peel  oil 1:1:1,  1:2:1,  1:2:2,  2:1:1 
and 2:2:1, respectively.   Experiment 1 was studied on  the performance and fecal characteristics of 21 days old for weaned 
pigs  for  49  days.  Seventy­two weaned pigs  consisting  of  36 males  and 36  females were  raised  in  individual  pen  and 
grouped  into  6  groups,  12  pigs/group/diet  by  Complete  Randomized Design  (CRD).  There  were  no  significant 
differences  (p>0.05)  in  feed  conversion  ratio,  average  daily  gain,  and weight  gain  of weaned  pigs  amongst  diets. 
However, an average daily feed intake of the weaned pigs (p<0.05) had greater in diet 2 than in diets 3 and 4. The weaned 
pigs  in  diet  2  tended  to  be  the  greatest.  Fecal  shape  and color  and  the  percentage of  diarrhea  (p<0.05)  did not  differ 
amongst diets.  However, diet  2  to  6  tended  to  reduce  the  percentage  of  diarrhea.   Experiment  2 was  studied on  the 
digestibility  of  nutrients  in 24 weaned pigs  grouped 4  pigs/group/diet by  RCBD. The digestibility coefficient  (p>0.05) 
of  ether  extract,  crude,  protein,  fiber,  phosphorus  and  ash  did  not  differ  amongst  diets.  However,  digestibility 
coefficient  for  gross  energy  and  calcium  (p<0.05) was  greater  in  diet  2  than  in  diet  4  and  control. Moreover,  the 
digestibility  coefficient  of  dry matter,  fiber,  ash,  and  phosphorus  in  diet  2  tended  to  be  the  greatest.  The  ratio 
of clove oil, peppermint oil, and orange peel oil 1:1:1 had a potential to use in weaned pig diets. 
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บทนํา 

เทคโนโลยีในการเลีย้งสัตวในปจจุบัน มกีารพัฒนาเปนอยางมาก 
เพือ่ชวยอํานวยความสะดวกในการเลีย้งสกุร ใหผูประกอบการมากข้ึน 
มีรูปแบบการจัดการงานฟารมที่สะดวกรวดเร็ว ไดสุกรที่มีคุณภาพ 
ตรงตามความตองการของผูบริโภคมากย่ิงข้ึน แตก็ทําใหเกิดปญหา 
ตามมาอีก ซึ่ งปญหาที่ ส งผลกระทบตอผูบริ โภคโดยตรง ก็คือ 
สารตกคางจากการใชยาปฏิชีวนะ ซึ่งสารเหลานี้ เปนสาเหตุหนึ่ง 
ทีท่ําใหเกดิความไมปลอดภยัตอผูบรโิภค และการใชยาปฏิชวีนะนานๆ 
มีผลทําใหเชื้อแบคทีเรีย หรือเชื้อกอใหเกิดโรคเกิดอาการด้ือยา 
ทําใหวิธกีารรกัษายากย่ิงข้ึน สงผลใหตนทนุเพิ่มข้ึนอกีดวย โรคทีพ่บ 
สวนใหญเปนโรคทีเ่กีย่วเนือ่งกบัระบบทางเดินอาหารและทางเดินหายใจ 
โรคในระบบทางเดินอาหารไดแก โรคทองรวง ซึ่งเกิดจากเชื้อจุลชีพ 
สวนใหญพบในสกุรระยะดูดนมและหลงัหยานมมากทีส่ดุ เชือ้ทีท่ําให 
เกดิโรคสวนใหญเกดิจากเชือ้ Escherichia coliมผีลทาํใหประสทิธภิาพ 
ในการเจริญเติบโตตํ่าลง แคระแกรน และอาจเกิดโรคแทรกซอน 
ไดงายย่ิงข้ึนอีกดวย (กิจจา, 2530) การใชยาปฏิชวีนะในการปองกัน 
และรกัษาเปนวธิทีีส่ะดวกรวดเรว็ใหผลทีร่วดเรว็ แตยาทีใ่ชในประเทศ 
สวนใหญเปนยาทีต่องนําเขาจากตางประเทศ และการใชยาปฏิชีวนะ 
เปนเวลานานสงผลในเชือ้กอโรคเกดิการด้ือยา ทําใหการรกัษาไมคอย 
ไดผลเทาที่ควร และการใชยาปฏิชีวนะมากเกินความจําเปนยังสงผล 
ให เกิดสารตกคางของยาปฏิชีวนะในผลิตภัณฑจากสัตว  ทําให 
ผูบริโภคไดรบัสารเหลานีเ้ขาไปดวย จากทีม่กีารศกึษาการใชสมนุไพร 
ในการรกัษา และปองกนัโรคทองรวงในสกุรพบวาการใชฟาทะลายโจร 
ใบฝรั่ง ขมิ้น และเปลือกมังคุด สามารถลดอาการโรคทองรวงได 
(ยุทนา และคณะ, 2545) แตการใชสมุนไพรในการปองกันโรค 
ยังไมเปนที่นิยมในกลุมผูเลี้ยงสุกรมากนัก อาจมีสาเหตุมาจากการ 
ศกึษาการใชสมนุไพรในสกุรมไีมมาก น้าํมนัหอมระเหย (essential oils 
or volatile oils) ที่ สกัดได จากพืชสมุนไพรหรือเครื่ องเทศ 
เปนของเหลวในรปูของน้ํามัน มีสีและกลิ่นเฉพาะตัว สามารถระเหย 
ไดงายที่อุณหภูมิปรกติ น้ําหนักเบากวาน้ํา สกัดไดจากสวนตางๆ 
ของพชื เชน ดอก ผล เมลด็ ใบ หรอืราก เปนตน วธิทีีใ่หไดมาซึง่น้าํมนั 
หอมระเหยไดแก การบีบ การหมกั หรอืการสกดั ซึง่วธิทีีใ่ชในการสกดั 
ทางการคามากที่สุดคือวิธีการสกัดดวยไอน้ํา (steam distillation) 
(Burt, 2004) มีการนําน้ํามันหอมระเหย มาใชประโยชน พบวา 
ในสวนประกอบของน้ํามนัหอมระเหย มคุีณสมบัติทีช่วยในการฆาเชือ้ 
แบคทเีรยีทีเ่ปนสาเหตขุองโรคในระบบทางเดินอาหาร และยังสามารถ 
ชวยยับย้ังและปองกันการเกิดเชื้อราในอาหารสัตว เพราะเชื้อรา 
มีสวนทําใหภูมิตานทานโรคในรางกายสัตวลดลงทําใหสัตวเจ็บปวย 
ไดงาย 

กานพลู (Clove) มชีือ่ทางวทิยาศาสตรวา Eugenia caryophyllus 
(Spreng) Bullock & Harrison หรือ Syzygium aromaticum (Linn) 
Merr & Perry. ( Syn.) ในดอกตูมเมื่อนํามาสกัดจะมีน้ํามันหอม 
ระเหยอยู 14-20 % (สมพร, 2536) ซึ่งประกอบดวย Eugenol 
75-85% และ Eugenyl acetate 8-15% (Bauer et al., 2001) 
มี α และ β-caryophyllene และ γ-caryophyllene oxide ซึ่งสารพวก 
Phenol ที่ สําคัญคือ eugenol (C 10 H 12 O 2 ) หรือชื่ อทางเคมี 
1-allyl-4-hydroxy-3-methoxybenzene ซึง่คิดเปนรอยละ 70-90 

ของปรมิาณน้าํมนัหอมระเหยทัง้หมด ลกัษณะของน้าํมนัเปนของเหลว 
สเีหลืองออนๆ (สมชาย, 2529) มฤีทธิยั์บย้ังการเจรญิของแบคทเีรยี 
ที่ยอมติดสีแกรมบวกและแกรมลบ เชน เชือ้โรคไทฟอยด เชื้อหนอง 
และแบคทเีรียในลําไส (สํานักงานคณะกรรมการสาธารณสขุมูลฐาน, 
2538) จากการทดลองเปรียบเทียบการใชน้ํามันกานพลูเปนอาหาร 
เสริมในสุกรระหวางการใชน้ํามนัหอมระเหยจากกานพล ูตะไครหอม 
และสะระแหน ที่ระดับ 5 มิลิลิตรตออาหาร 1 กิโลกรัม พบวา น้ํามัน 
หอมระเหย จากการพลมูสีมัประสทิธิก์ารยอยไดของโภชนะในลกูสกุร 
หยานมมีแนวโนมดีที่สุด และมีแนวโนมในการลดอาการทองเสีย 
ของลูกสุกร (เกษมสุข และคณะ, 2546; Tartrakoon et al., 2003) 

สะระแหน หรือ peppermint (Mentha piperita Linn.) สวนที่ใช 
คือ ใบแหง นํามากลั่นดวยไอน้ําจะไดน้ํามันหอมระเหย 0.7-1.5% 
ซึ่ งประกอบดวย menthol 50-60% เปนองคประกอบหลัก 
ประโยชนของน้ํามันสะระแหน พบวา ใชแตงกลิ่นยาและอาหาร 
ในพวกยําตางๆ ใชเปนยาขับลม ชวยยอยอาหาร แกปวดทอง 
ฆาเชือ้โรค (เมฆ, 2541) ในสวนของสารที่อยูในน้ํามันประกอบดวย 
สารออกฤทธิ์ตางๆ เชน methyl acetate, menthone, cineole, 
limonene และ β- caryophyllene (Price, 1993) ซึง่สารตางๆ ในกลุม 
Mentol และ limonene มีคุณสมบัติในการตานเชื้อแบคทีเรียเชนกัน 
(Bauer et al., 2001) ซึ่ง Wannissorn และคณะ (2005) ทดสอบ 
พบวา น้ํามันหอมระเหยจากสะระแหนญวน มีฤทธิ์ในการยับยังการ 
เจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย รวมทั้ง salmonella spp. 

น้าํมนัผิวสม (Orange peel oil) เปนน้าํมนัทีส่กดัไดจากเปลอืกสม 
มชีือ่เรยีกทางวทิยาศาสตรวา Citrus reticulateb Blanco เปนพชืในวงศ 
Rutaceae น้ําหอมระเหยที่สกัดไดจากผิวมะนาว ฝรั่งใชชื่อวา lemon 
oil จะใชวธิบีีบเย็น สวนของน้าํมนัทีส่กดัจากใบมะนาวจะใชวธิกีารกลัน่ 
ในสวนของน้ํามนัทีไ่ดจากเปลอืกจะประกอบดวย citral 6%, limonene 
70%, pinene 15%, β-pinene 22% และ γ-terpinene 12% 
โดยองคประกอบหลักที่ไดคือ limonene ซึ่งเปนสารที่มีคุณสมบัติ 
ตานเชือ้แบคทเีรยี (Bauer et al., 2001) สารทีช่วยใหเกิดกลิน่และรส 
คือ isometric citrals, neral and geranial (Weiss, 1997) 
สวนของน้าํมนัผิวสมทีม่ีขอมลูอยูไดแก น้ํามนัสม (Bitter Orange Oil) 
เปนน้าํมนัหอมระเหยทีบี่บจากเปลอืกผลสดโดยไมใชความรอน จากสม 
(Citrus aurantium L.) ซึ่งสารประกอบสวนใหญ รอยละ 90 ที่พบ 
ในน้ํามันเปนพวก terpine ไดแก α-limonene, cymene, eajeputene 
(สนัน่, 2540) limonene มคุีณสมบัติตานเชือ้แบคทเีรยีได และมี citral 
ซึ่งชวยในเรื่องของกลิ่นและรสของอาหารได ซึ่ง Caccioni และคณะ 
(1998) ไดวิเคราะหหาสารประกอบในน้ํามันหอมระเหย ในพืช 
ตระกลูสม (Citrus Fruit) สวนใหญ ซึง่เรยีก Cirus essential oil พบวา 
มากกวา 90% เปน limonene เชนเดยีวกับ Steuer และคณะ (2001) 
ซึ่งวิเคราะหใน grapefruit และ orange และถามี monoterpene 
ปริมาณมากจะมี คุณสมบัติในการต านเชื้ อรามากตามไปดวย 
(Caccioni et al., 1998) 

ดังนั้น วัตถุประสงคของงานวิจัยนี้ เพื่อนําขอดีของน้ํามันหอม 
ระเหยของ กานพลู สะระแหน และผิวสม มาใชรวมกันในอัตราสวน 
ตางๆ เพือ่เพิม่ประสทิธภิาพการเจรญิเติบโต และการยอยไดของอาหาร 
ในสกุรหลงัหยานม
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วัสดุอุปกรณและวิธีการ 

ใชสุกรลูกผสม ดูรอค x (แลนดเรช x ลารจไวท) หยานมที่อายุ 
21 วัน จํานวน 72 ตัว โดยมสีุกรเพศผูและเพศเมียอยางละเทาๆ กัน 
สุมสุกรออกเปน 6 กลุม กลุมละ 12 ตัว วางแผนการทดลอง Com- 
plete Randomized Design (CRD) โดยกลุมที่ 1 เปนกลุมควบคุม 
สุกรไดรับอาหารฐานอยางเดียว (ตารางที่ 1) และกลุมที่ 2 ถึง 6 
สุกรไดรับที่อาหารฐานที่เสริมดวยสวนผสมของน้ํามันหอมระเหย 
ที่มีสัดสวนของ น้ํามันกานพลู น้ํามันสะระแหน และน้ํามันผิวสม 
ในอัตราสวน 1:1:1, 1:2:1, 1:2:2, 2:1:1 และ 2:2:1 ตามลําดับ 
ปริมาณที่ ใช 0.5% หรือ 5 มิลลิลิตรตออาหาร 1 กิ โลกรัม 
ปริมาณโภชนะในอาหารทดลองอาหารปรับระดับตามความตองการ 
หรือมากกวา คํานวณกรดอะมิโน พลังงาน ไวตามิน และแรธาตุตาม 
คําแนะนําของ National Research Council (1998) วิธีใชน้ํามัน 
หอมระเหย คือผสมเขากันกับสือ่กอน สือ่ทีใ่ชคอื ถัว่เหลืองไขมนัเต็ม 
เพื่อปองกันการทําปฏิกิริยาระหวางน้ํามันหอมระเหยตางชนิดกัน 
จากน้ันนํามาผสมกบัอาหารเพือ่ใชเลีย้งสกุรตอไป 

การทดลองท่ี 1 ศึกษาสมรรถภาพการผลิตและประสิทธิภาพ 
การใชอาหารของสุกร 

สุมสุกรแตละกลุมใหไดรับอาหารทดลอง 1 ใน 6 ชนิด โดย 
สัปดาหแรกของการทดลองเปนการใหอาหารทดลองเพือ่ปรับสภาพ 
ของลูกสุกรเปนระยะเวลา 1 สัปดาห บันทึกการทดลองเมื่อเริ่มตน 
การทดลองต้ังแตสัปดาหที่ 2 จนถึงสัปดาหที่ 7 ทําการบันทึกน้ําหนัก 
เริ่มการทดลองน้ําหนักที่เพิ่มทุกสัปดาห น้ําหนักสุดทายของการ 
ทดลองปริมาณอาหารที่สุกรกินในแตละสัปดาห เพื่อใชในการ 
คํานวณหาประสิทธิภาพในการผลิต ไดแก อัตราการเจริญเติบโต 
ตอวัน (Average Dairy Gain; ADG) อัตราการแลกเนื้อ (Feed 
Conversion Ratio; FCR) และปริมาณอาหารที่กิน เปนตน นอก 
จากนี้ ยังบันทึกขอมูลทางดานสุขภาพของสุกร เพื่อวัดหาอัตราการ 
เกิดโรคทองเสีย โดยดูจากรูปรางและสีของมูล ประเมินโดยการแบง 
ออกเปนคะแนน 5 ระดับ (ลักษณะรูปราง 1 = แข็ง คงรูป เปนพวง 
2 = คงรูปดี 3 = คงรูปปานกลาง 4 = คงรูปไมดี คอนขางเหลว 
5 = เหลวเปนน้ํา ;ลักษณะสี 1 = ดํา 2 = ดําปนเทา 3 = เทา 4 = เทา 
ปนเหลือง 5 = เหลือง) หาเปอรเซ็นทองเสียโดยการคํานวณจาก 
ลักษณะของรูปรางและสีที่ระดับคะแนน 4 และ5 เปนการเกิด 
การทองเสีย 1 ครั้ ง ทําการวิ เคราะหทางสถิติของขอมูลตางๆ 
ทีไ่ดจากการทดลอง โดยใชวธิีวเิคราะหความแปรปรวน (Analysis of 
variance) ตามแผนการทดลองและเปรียบเทียบความแตกตาง 
ของคาเฉลี่ยดวยวิธี Duncan's multiple range test (Steel & Torrie, 
1980) ดังแสดงในตารางที่ 1 

การทดลองท่ี 2 ศึกษาการยอยไดโภชนะของสุกร 

ใชสุกรลูกผสม ดูรอค x (แลนดเรช x ลารจไวท) หยานมที่อายุ 
21 วัน สุมสุกรจํานวน 24 ตัว วางแผนการทดลอง CRD สุมใหสุกร 
แตละตัวกินอาหารทีต่องการทดสอบ 1 ใน 6 ชนิด ดังกลาว เปนเวลา 

5 วัน โดย 3 วันแรกผสม titanium dioxide ลงในทดลองอาหาร 
0.5% เพื่อใชเปน marker โดยเก็บตัวอยางมูลสุกรที่มีสีเทาทั้งหมด 
จนมลูสกุรไมมสีเีทา นาํมลูสกุรไปเกบ็ไวทีอ่ณุหภมูิ -20 องศาเซลเซยีส 
ทนัท ีเพือ่ยับย้ังการทํางานของเชือ้จุลนิทรยี ทาํการเกบ็ตัวอยางทกุครัง้ 
ที่ สุกรถายออกมา แลวนําผลการวิ เคราะหที่มีในมูลและอาหาร 
ทีส่กุรกนิมาคํานวณหาสมัประสทิธิก์ารยอยไดของโภชนะโดยใชสมการ 
(Adeola, 2001) 

นํามูลที่ เก็บมาวิ เคราะหหาองคประกอบทางเคมี  โดยวิ ธี 
proximate analysis (AOAC, 2000) วิเคราะหทางสถิติของขอมูล 
โดยวิเคราะหความแปรปรวน (Analysis of variance) ตามแผน 
การทดลองและเปรียบเทียบความแตกตางของคาเฉลี่ย ดวยวิธี 
Duncan's Multiple range test (Steel & Torrie,1980) 

การทดลองทําการเลี้ยงสัตวทดลองที่ฟารมสุกร สถานีวิ จัย 
และฝกอบรมบึงราชนก คณะเกษตรศาสตร ทรัพยากรธรรมชาติ 
และสิง่แวดลอม มหาวทิยาลยันเรศวร เริม่การทดลองเดือน พฤษภาคม 
ถึง สิงหาคม พ.ศ.2550 

ผลการศึกษา และอภิปรายผลการศึกษา 

จากการศึกษาสุกรหยานมที่ไดรับอาหารทั้ง 6 ชนิด ดังผลการ 
ทดลอง ที่แสดงในตารางที่ 2 พบวา อัตราแลกน้ําหนัก น้ําหนักตัว 
ทีเ่พิม่ข้ึน (Weight gain; WG) และอัตราการเจรญิเติบโตของสกุรทัง้ 
6 กลุม ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (p<0.05) แตพบวา ปริมาณ 
อาหารที่กินเฉลี่ยตอวัน (Average dairy feed intake; ADFI) 
มคีวามแตกตางกนัทางสถติิ (p>0.05) คือ 0.54, 0.59, 0.51, 0.52, 
0.57 และ 0.58 ตามลําดับ ในกลุมที่ 2 มีปริมาณอาหารที่กินเฉลี่ย 
ตอวันสูงที่สุด ซึ่งสอดคลองกับ วันดี และคณะ (2546) ที่รายงานวา 
การใชน้ํามันกานพลูเสริมในอาหารในปริมาณ 2.5 มิลลิลิตรตอ 
กิโลกรัมอาหาร ไมมีผลตอการกินไดของลูกสุกร แตจากผลของการ 
ตรวจวดั รปูราง สขีองมูลสกุร และอตัราการอาการทองเสียไมมคีวาม 
แตกตางกนัทางสถิติ (p>0.05) แตพบวา กลุมที่ 6 และ 5 มแีนวโนม 
ของอัตราการเกิดอาการทองเสียนอยที่สุด ตามลําดับ เนื่องจาก 
สกุรกลุมที่ 5 และ 6 ไดรบัอาหารทีม่สีดัสวนของน้าํมนักานพลมูากกวา 
น้าํมนัสะระแหน และน้าํมนัผิวสม คือ 2:1:1 และ 2:2:1 ซึง่สอดคลอง 
กับ พรทิพย (2540) และ Davidson (1983) ที่รายงานวา สาร 
Eugenol ที่มีโครงสรางแบบ phenol มีผลในการยับย้ังกระบวนการ 
เมทาบอลิซึมของไมโครฟลอลาในลําไส โดยไปทําลายชั้นไขมัน 
ในผนังเซลล ทําใหเซลลของแบคทีเรีย แตกจากที่กลาวมา สาร 
Eugenol จึงสามารถยับย้ังเชื้อแบคทีเรียที่กอใหเกิดโรคในระบบ 
ทางเดินอาหารโดยเฉพาะเชื้อ Escherichia coli (ณครินทร, 2545) 
และสอดคลองกับ Wannissorn และคณะ (2005) ทดสอบพบวา 
น้ํามันหอมระเหยจากสะระแหนญวน มีฤทธิ์ ในการยับยังการ 
เจริญเติบโต ของเชื้อจุลินทรีย รวมทั้ง salmonella spp. ซึ่งเชื้อชนิดนี้ 
เปนอีกชนดิหนึง่ที่กอใหเกิดปญหาโรคทองเสยีในสกุรได จากผลการ 
ทดลอง ทีแ่สดงในตารางที่ 3 พบวา สมัประสทิธิก์ารยอยไดของไขมนั 

สมัประสิทธิก์ารยอยได = ปรมิาณโภชนะอาหารท่ีกนิ - ปรมิาณโภชนะในมูล 
ปรมิาณโภชนะอาหารท่ีกนิ
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โปรตีน เย่ือใย ฟอสฟอรัส และเถา ของสุกรทดลอง ไมมีความ 
แตกตางกนัทางสถติิ (p>0.05) แตพบวาสัมประสิทธิ์การยอยไดของ 
แคลเซี่ยม และ พลังงานมีความแตกตางกันทางสถิติ (p>0.05) 
โดยเฉพาะสัมประสิทธิ์การยอยไดในสุกรกลุมที่ 2 มีสัมประสิทธิ์ 
การยอยได มแีนวโนมสงูกวาทกุกลุม ซึง่สอดคลองกบั เกษมสขุ (2546) 
ทีศ่กึษาการเสรมิน้ํามนักานพลใูนอาหารฐานเปรียบเทยีบกับกลุม 

อาหารฐาน อาหารฐานเสริมดวยยาปฏิชีวนะฐาน อาหารฐานเสริม 
ดวยน้าํมนัตะไครหอม และอาหารฐานเสรมิน้าํมนัสะระแหนฝรัง่ พบวา 
การเสรมิดวยนํ้ามันกานพลูในปริมาณ 5 มิลลิลติรตอกิโลกรมัอาหาร 
มีคาสมัประสิทธิก์ารยอยไดของโภชนะสงูสุด (ดังแสดงในตารางที่ 2 
และตารางที่ 3) 

ตารางที่ 1 สวนผสมและคาวิเคราะหทางเคมีของอาหารทดลองที่ไดจากการคํานวณและหองปฏิบัติการ 

วัตถุดิบ จํานวน (กรัม/กิโลกรัม) 
ปลายขาว 350 
รําละเอียด 50 
ถั่วเหลืองไขมันเต็ม 521.5 
หางนม 50 
ไดแคลเซี่ยมฟอสเฟต (P18) 10 
หินฝุน 10 
เกลือ 3.5 
พรีมิกซ 5 
คาโภชนะที่วิเคราะหไดจากหองปฏิบัติการ(กรัม/กิโลกรัมวัตถุแหง) 
โปรตีน 265 
พลังงาน(kcal/กิโลกรัม) 4565 
ไขมัน 114.8 
เยื่อใย 40.1 
แคลเซี่ยม 5.6 
ฟอสฟอรัส 5.6 

คํานวณโภชนะโดยโปรแกรม CAFF version 3.0 (เนรมิต และอทัุย, 2535) 

ตารางที่ 2 ประสิทธิภาพการผลิต และคะแนนมูลของลูกสุกร 

กลุมทดลอง 
รายการ 1 2 3 4 5 6 

SEM 

จํานวนตัว 12 12 12 12 12 12 
นน.เร่ิม(กก.) 5.21 5.9 5.6 5.27 5.55 6.23 
นน.สุดทาย(กก.) 20.33 21.85 19.75 19.95 21.28 22.21 
นนเพ่ิม(กก.) 15.11 15.95 14.15 14.67 15.73 15.9 0.26 
อัตราการเจริญเติบโตตอวัน (กก./วัน) 0.36 0.38 0.33 0.35 0.38 0.38 0.01 
ระยะเวลาในการเลี้ยง (วัน) 42 42 42 42 42 42 
อัตราการแลกน้ําหนัก 1.50 1.56 1.53 1.50 1.51 1.50 0.01 
อาหารที่กินทั้งหมด(กก.) 22.79 ab 24.92 a 22.12 b 22.09 b 24.69 ab 25.25 ab 0.39 
อาหารที่กินไดตอวัน (กก./วัน) 0.54 ab 0.59 a 0.51 b 0.52 b 0.57 ab 0.58 ab 0.01 
คะแนนมูลสุกร 1/ 

รูปราง 2.57 2.34 2.41 2.47 2.58 2.42 0.05 
ส ี 2.79 2.60 2.65 2.78 3.71 2.66 0.13 
การเกิดอาการทองเสีย (%) 18.43 11.11 12.56 12.83 8.81 8.42 0.96 

a, ab, b คาเฉลีย่ในแถวเดยีวกันท่ีมีอกัษรยกกําลงัแตกตางกนัแสดงความแตกตางอยางมีนัยสําคญั (P<0.05) 
1/ดชันีแสดงรปูรางและสขีองมูลระหวางการทดลอง ดงันี ้รูปราง 1= แข็งคงรูปไดดี และรูปราง 5= เหลวเปนน้ํา ; สี 1= ดํา และสี 5= เหลอืง
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ตารางที่ 3 แสดงสัมประสิทธิ์การยอยไดของโภชนะเฉล่ียของสุกร 

สัมประสิทธิ์การยอยไดของโภชนะ 
กลุมทดลอง 

วัตถุแหง โปรตีน พลังงาน เยื่อใย ไขมัน เถา แคลเซ่ียม ฟอสฟอรัส 
1 0.91 0.92 0.90 ab 0.70 0.69 0.73 0.92 b 0.70 
2 0.93 0.91 0.92 a 0.77 0.73 0.81 0.97 a 0.82 
3 0.88 0.88 0.87 ab 0.63 0.71 0.67 0.93 ab 0.71 
4 0.87 0.86 0.86 b 0.53 0.64 0.60 0.94 ab 0.59 
5 0.90 0.91 0.89 ab 0.70 0.75 0.74 0.93 ab 0.72 
6 0.92 0.92 0.91 ab 0.72 0.79 0.77 0.94 ab 0.73 
SEM 0.70 0.73 0.72 2.38 2.21 2.09 0.64 2.54 

a, ab, b คาเฉลีย่ในสดมภเดยีวกันท่ีมีอกัษรยกกําลังแตกตางกันแสดงความแตกตางอยางมีนยัสําคัญ (p<0.05) 

สรุปผลการศึกษา 

สุกรที่ไดรับอาหารที่เสริมดวยน้ํามันกานพลู น้ํามันสะระแหน 
และน้ํามันผิวสม ในอัตราสวน 1:1:1 มีแนวโนมของประสิทธิภาพ 
การผลิตที่ดีกวากลุมควบคุมและกลุมที่ใชอัตราสวนอื่นๆ กลาวคือ 
มีลักษณะเปอรเซ็นตการเกิดอาการทองเสียตํ่า มีลักษณะของมูลดี 
มอีตัราการเจรญิเติบโต และการกนิอาหารตอวนัสงู และยังพบวาชวยทํา 
ใหสัมประสิทธิ์การยอยไดของสุกรสูงโดยเฉพาะการยอยไดของ 
วัตถุแหง พลังงาน เยื่อใย เถา แคลเซี่ยม และฟอสฟอรัส ดังนั้น 
สรปุไดวา การเสรมิดวยน้าํมนักานพล ูน้าํมนัสะระแหน และน้าํมนัผิวสม 
ในอัตราสวน 1:1:1 อัตราที่ใช 5 มิลลิลิตร/อาหาร 1 กิโลกรัม 
มีศักยภาพในการใชเปนสารเสริมในอาหารลูกสุกรหลังหยานมได 
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