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บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้ มีวัตถุประสงคเพื่อประเมนิและจัดลําดับศักยภาพของกลุมผูผลิตกลวยตากในจังหวัดพิษณุโลก โดย
ใชขอมูล 2 ดานคือ การจัดการ/กระบวนการผลิต และสุขลักษณะของสถานที่ผลิต (GMP) นอกจากนี้ ไดมีการประเมิน
คุณภาพดานกายภาพ เคมี และจุลชวีวิทยาของกลวยตากที่ผลิตโดยกลุมวสิาหกิจจํานวน 6 กลุม (A-F) ที่ตัง้อยูใน 4 
อําเภอ คือ บางระกํา บางกระทุม ชาติตระการ และวังทอง ในจังหวัดพิษณุโลก โดยการจัดกลุมใช Cluster Analysis 
โดยเทคนิค Hierarchical Cluster ผลการวิจัยดานการจัดกลุมศักยภาพดานการจัดการและกระบวนการผลิต พบวา 
แตละกลุมมีจุดเดนและจุดที่ตองปรับปรุงในแตละดานแตกตางกัน และมีวิสาหกิจชุมชนอยางละ 2 กลุมที่จัดอยูใน
ศักยภาพต่ํา ปานกลาง และสูง ดานการประเมินสุขลักษณะของสถานที่ผลิต พบวามีวิสาหกิจ 4 กลุม คือ กลุม A, C, D 
และ E ที่ผานเกณฑ GMP ผลการวเิคราะหผลในหองปฏิบัติการ พบวา ทกุตัวอยางผานเกณฑคุณภาพของกลวยตากดาน
เคมี กายภาพ และจุลินทรียภายในระยะเวลาการเก็บรกัษา 60 วัน นอกจากนี้ พบวาวิสาหกิจชุมชนโดยสวนใหญ ประสบ
ปญหาดานเงินทุนดําเนินการ ทําใหสงผลตอความสามารถในการขยายการผลิต การปรับปรุงโรงเรือน/อาคารผลิต หรือ 
อื่น ๆ  ที่เกี่ยวของโดยตรงกับการใชเงินในการลงทุน  
คําสาํคัญ : กลวยตาก  คุณภาพ  การจัดกลุมศักยภาพ  การจัดการและกระบวนการผลิต  GMP 

 

Abstract 
 The objective of this study was to evaluate and classify potential of the small and 
medium community enterprise (SMCE) which produce dried banana, using 2 data groups 
including management/ process and good manufacturing practice (GMP) measures. In addition 
the quality of products regarding physical/ chemical/ microbiological aspects were also 
determined. The 6 SMCEs involved in this study are located in Amphur Bangrakam, Bank-
kratoom, Charttrakarn, and Wangtong in Phitsanulok province. The classification procedure was 
based on cluster analysis using Hierarchical Cluster technique.  
 The results showed that each group of SME was classified differently according to their 
potential. Regarding the management/process data, SME were classified as low, medium, and 
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high potential, and there were 2 SME in each group. When using GMP as a criterion, the results 
showed that group A, C, D, and E passed the GMP regulations. The laboratory analysis showed 
that dried banana produced by all SMEC passed standards for physical, chemical, and 
microbiological aspects, within 60 days of storage. In addition, it was shown that there is a 
limitation in terms of budget of all SME, limiting their ability to increase productivity or make 
any changes in their business.   
Keywords : Dried banana, quality, potential classification, management and processing, GMP  
—————————————————————————————————————————— 
บทนํา 
  จังหวดัพิษณุโลก มีสนิคาประเภทกลวยแปรรปูทีเ่ปนทีรู่จักกันเปนอยางด ี คอื กลวยตาก ซึง่เปน
สนิคาท่ีขึน้ชือ่และมกีารผลติกันมากรวมทัง้ยงัเปนสนิคาเกษตรแปรรปูพ้ืนเมอืงทีผ่ลติออกสูตลาดมากเปน
อันดบัหนึง่ของประเทศ ถือเปนผลิตภัณฑท่ีใหมูลคาทางเศรษฐกิจสูงกวาผลิตภัณฑอ่ืน ๆ โดยมีตัวเลขการ
สงออกในป 2544 สูงถึง 237 เมตริกตัน สรางมูลคาเปนเงิน 32.37 ลานบาท (มณฑาทิพย และคณะ, 
2548) โดยผลิตสงขายยังตางประเทศ เชน สวิตเซอรแลนด แคนาดา ฝรั่งเศส สิงคโปร  อังกฤษและ
ซาอุดิอาระเบีย นอกจากนัน้กลวยตากยงัเปนสนิคาท่ีไดรบัการคดัเลอืกเปน OPC (One Product Champion) 
ในป พ.ศ.2547 ซึง่เปนสดุยอดหนึง่ตําบลหนึง่ผลติภัณฑ ระดบั 5 ดาว ในระดบัประเทศ รางวลัดงักลาว
สงผลใหคนทัว่ไปใหความสนใจกบัสนิคาประเภทนีแ้ละทําการผลติกันมาก แตการผลติสนิคาหนึง่ตําบลหนึง่
ผลติภัณฑชนดินีไ้ดทํากันเปนอาชพีสบืตอกันมา โดยอาจขาดขอมูลสนบัสนนุวชิาการดานกรรมวธีิการผลติ
และปจจัยทีส่งผลตอคณุภาพของผลติภัณฑท่ีได ดงันัน้ กลวยตากทีไ่ดจากผูประกอบการรายยอยแตละราย
อาจมคีวามแตกตางกันเนือ่งมาจากวตัถุดบิทีใ่ช ตลอดจนกรรมวธีิการผลติทีแ่ตกตางกัน จึงสงผลตอคณุภาพ
โดยรวมของผลติภัณฑสดุทาย โดยเฉพาะอยางยิง่ดานคณุภาพทางกายภาพ เคม ีและจุลนิทรยี  

ไดมีนกัวจัิยหลายกลุมทีศ่กึษาคณุภาพดานตาง ๆ ของกลวยตาก (เฉลมิพร 2542; นริตุติ ์2545) 
แตผลการศกึษาเปนเพียงการรายงานขอมูลเชงิวทิยาศาสตรท่ีไดจากการวเิคราะหเทานัน้ ยงัไมมีนกัวจัิยกลุม
ใดทีมี่แนวคดิในการประมวลผลของการวเิคราะหคณุภาพของกลวยตากทีผ่ลติโดยผูประกอบการหลาย ๆ 
กลุม มาจดัเปนลาํดบัของศกัยภาพในการผลติ เพ่ือนําผลท่ีไดไปเปนแนวทางในการใหคําแนะนํายอนกลบัไป
ยงักลุมผูผลติใหสามารถพฒันาและปรบัปรงุขอบกพรองทีอ่าจยงัมีอยู หรอือาจเปนการชีแ้นะถึงความเปนไป
ไดในการเพิม่ขดีความสามารถในการผลติและแขงขนัของผูประกอบการทีมี่แนวโนมของศกัยภาพทีส่งู แตยงั
ไมไดนํามาถูกใชประโยชนหรอืมีผูชีแ้นะ ดงันัน้งานวจัิยครัง้นี ้ จึงไมใชเพียงแคการวเิคราะหคณุภาพดานตาง 
ๆ เทานัน้ แตยงัเปนการนําขอมูลท่ีไดมาประมวลผลจดัลําดบัศกัยภาพของกลวยตากโดยใชวธีิทางสถิตขิัน้สงู 
ปจจัยคณุภาพ 2 ดาน คอื 1) คณุภาพดานการจดัการและกระบวนการผลติ ประเมนิโดยใชแบบสอบถามที่
กลุมผูวจัิยไดออกแบบขึน้และ 2) คณุภาพดานสขุลกัษณะทีด่ใีนการผลติ ประเมนิโดยใชแบบประเมนิของ
สํานกังานคณะกรรมการอาหารและยา โดยขอมูลท่ีไดสามารถนํามาใชเปนดชันหีนึง่ในการประเมนิศักยภาพ
ของกลวยตากในเขตจงัหวดัพิษณุโลก ผลทีไ่ดจากการประเมนิและจัดลําดบัศกัยภาพของผลติภัณฑดงักลาว 
จะนําไปสูแนวทางการใหคําแนะนาํในการปรบัปรงุกระบวนการผลติ ตลอดจนสขุลกัษณะตาง ๆ ท่ีเก่ียวของ
ในกระบวนการผลติ อันจะสงผลโดยตรงตอผลติภัณฑกลวยตากทีผู่บรโิภคตองการ และเปนทีย่อมรบัในการ
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บรโิภคดวยความมัน่ใจในความสะอาด ปลอดภยั และคุณภาพโดยรวม งานวจัิยนีจึ้งมีวตัถุประสงคเพ่ือ 1) 
จัดกลุมศกัยภาพโดยใชเกณฑ 2 ดาน คอื การจัดการ/กระบวนการผลิต และหลักการปฏิบัติท่ีดี (GMP) 
ของกลวยตากซึ่งเปนสินคาหนึ่งตําบลหนึ่งผลิตภัณฑในจังหวัดพิษณุโลก 2) ประเมินคุณภาพของกลวย
ตากดานกายภาพ เคมี และจุลินทรียโดยใชเกณฑขอกําหนด มผช. และ 3) นําขอมูลท่ีไดมาใชเปน
แนวทางในการปรับปรุงระบบการจัดการโดยรวมและชวยยกระดับมาตรฐานของกระบวนการผลิตกลวย
ตาก ซึ่งผลที่ไดจากการวิจัยจะทําใหทราบสถานภาพทางดานตางๆ ของผูประกอบการหรือกลุมวิสาหกิจ
ผูแปรรูปกลวยตาก ท้ังดานของกระบวนการผลิตและสุขลักษณะที่ดีในการผลิต โดยสามารถทําใหการ
ผลิตมีประสิทธิภาพสูงขึ้น ชวยลดความเสี่ยงตอการเลิกประกอบกิจการและชวยสรางรายไดเพ่ิมขึ้น
เนื่องจากการสูญเสียลดลง เปนผลใหเกิดการพัฒนาคุณภาพชีวิตที่ดีขึ้นและทําใหผลิตภัณฑกลวยตาก
ไดรับการยอมรับในระดับสากลมากขึ้น 

วัสดุอุปกรณและวิธีการ 
กลุมตัวอยาง 
  กลุมวิสาหกิจผูผลิตกลวยตากในจังหวัดพิษณุโลกที่ใชในการศึกษาครั้งนี้ มีจํานวน 6 กลุม ซึ่งมี
การกําหนดรหัสกลุมทั้ง 6 กลุม เพ่ือใชอางอิงในรายงานฉบับนี้ เปน A, B, C, D, E, และ F โดยมี
กลุมวิสาหกิจอยางละ 2 กลุม ท่ีตั้งอยูในเขตอําเภอบางกระทุม (A, B) และอําเภอวังทอง (C, D) 
นอกจากนี้ มีกลุมวิสาหกิจที่ตั้งอยูในอําเภอบางระกํา (E) และอําเภอชาติตระการ (F) แหงละ 1 กลุม  
 
การจัดลําดับศักยภาพดานการจัดการและกระบวนการผลิต 

การเก็บขอมูลสําหรับการจัดศักยภาพดานการจัดการและกระบวนการผลิต ทําโดยใช
แบบสอบถามทีก่ลุมผูวจัิยไดออกแบบขึน้โดยแบงแบบสอบถามออกเปน 7 สวน คือ 1) ขอมูลท่ัวไป     
2) ขอมูลบุคลากร 3) ขอมูลการผลิต 4) ขอมูลดานผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ 5) ขอมูลการตลาด     
6) ประเภทปญหา และ 7) การดําเนินกิจกรรม  
 จากนั้นนําขอมูลจากแบบสัมภาษณมาวิเคราะหคาทางสถิติเพ่ือจัดกลุมศักยภาพวิสาหกิจชุมชน
ในการผลิตกลวยตาก วิธีการทางสถิติท่ีใชในการจัดกลุม คือ Cluster Analysis โดยใชเทคนิค 
Hierarchical ซึ่งเปนเทคนิคการสํารวจเบื้องตน (Exploratory technique) ของการจําแนกหรือ
แบง case หรือแบงตัวแปรออกเปนกลุมยอย ๆ ตั้งแต 2 กลุมขึ้นไป (ในการวิจัยครั้งนี้ case คือ กลุม
วิสาหกิจชุมชนจํานวน 6 กลุม) ในการแบงกลุมโดยเทคนิคนี้ case ใด case หนึ่งจะตองอยูในกลุมใด
กลุมหนึ่งเพียงกลุมเดียว โดยที่ case ท่ีอยูในกลุมเดียวกันจะมีลักษณะที่คลายกัน สวน case ท่ีอยูตาง
กลุมกันจะมีลักษณะที่แตกตางกัน ดังนั้น การพิจารณาเลือกลักษณะหรือตัวแปรที่จะนํามาใชในการ
แบงกลุม case จึงมีความสําคัญมาก (กัลยา, 2544)  
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ตารางที่ 1 คาน้ําหนักของคําถามที่ใชในการประเมินศักยภาพของวิสาหกิจชุมชน 

1 ความหมายของสวนตาง ๆ 
สวนที่ 1 ขอมูลท่ัวไปของวิสาหกิจชุมชน, สวนที่ 2 ขอมูลบุคลากรของวิสาหกิจชุมชน, สวนที่ 3 ขอมูลการผลติของวิสาหกิจชุมชน, สวนที่ 4 ขอมูล
ดานผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ, สวนที่ 5 ขอมูลการตลาด, สวนที ่6 ประเภทปญหาของวิสาหกิจชุมชน, สวนที่ 7 การดําเนนิกิจกรรมของวิสาหกิจ
ชุมชน 
 

  จากแบบสอบถาม ไดคัดเลือกตัวแปรที่มีผลตอการแบงกลุม จํานวน 13 ตัวแปรและมีคา
น้ําหนักดังแสดงในตาราง 1 โดยคาน้ําหนักท่ีแสดงไดมาจากการประชุมกลุมยอยและอภิปรายคาน้ําหนัก
ของแตละคําถามของผูใชประโยชนจากงานวิจัย (users) ท่ีจัดขึ้น ณ คณะเกษตรศาสตร ทรัพยากร-
ธรรมชาติและสิ่งแวดลอม มหาวิทยาลัยนเรศวร จากตาราง พบวาการมีประเมิน 3 ดาน ท่ีมีน้ําหนักมาก
ท่ีสุด คือ 5 ไดแก ดานมาตรฐานผลิตภัณฑตาง ๆ ท่ีวิสาหกิจชุมชนไดรับ ปญหาในการดําเนินกิจกรรม 
และการดําเนินกิจกรรม เนื่องจากเหตุผลตาง ๆ คือ 1) ผูประกอบการเห็นวามาตรฐานที่แสดงบนฉลาก
ผลิตภัณฑมีความสําคัญตอการตัดสินใจเลือกซื้อของผูบริโภค และมาตรฐานที่ไดเปนตัวบงชี้ถึงคุณภาพที่
ดีของผลิตภัณฑ 2) กลุมผูประกอบการที่มีปญหานอยในการดําเนินกิจกรรม เปนตัวบงชี้ถึงประสิทธิภาพ

สวนที่     
1-7      
ใน

แบบสอบ
ถาม 

 

คะแนน
เต็ม 

 

การประเมิน 

 

น้ําหนัก 

1 9.99 

  

1. ระยะเวลาในการเปดดําเนินการ 0.83 
2. จํานวนสมาชิก 0.33 
3. เงินทุนเริ่มแรก 0.50 
4. เงินทุนหมุนเวียน 1.67 

2  18 5. ความรูความเขาใจดานมาตรฐานผลิตภัณฑ การผลิตสินคา และการตลาด 3 
6. การมีสวนรวมตอกิจกรรมในวิสาหกิจชุมชนดานตาง ๆ 3 

3 6 7. ปริมาณวัตถุดิบหลักที่ผลิตเองในวสิาหกิจชุมชนหรือภายในตําบล 2 
4 28.5 8. มาตรฐานผลิตภัณฑตาง ๆ ที่วิสาหกิจชุมชนไดรับ 5 

9. รางวัลตาง ๆ ทีว่ิสาหกิจชุมชนไดรบั 2 
10. กําไรจากการขายสินคาโดยเฉลี่ยตอเดือน 2.5 

5 7.5 11. ชองทางการขาย 2.5 
6 15 12. ปญหาในการดําเนินกิจกรรม เชน ดานวัตถุดิบ แรงงาน เทคโนโลยี 

กระบวนการผลิต และบรรจุภัณฑ 
5 

7 15 13. การดําเนินกิจกรรม เชน การวางแผนการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑและ
บรรจุภัณฑ การประชาสัมพันธผลิตภณัฑผานสื่อตาง ๆ 

5 
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ท่ีดีในการดําเนินการ และ 3) การดําเนินกิจกรรม เชน การวางแผนการผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑและ
บรรจุภัณฑ และการประชาสัมพันธผานสื่อตาง ๆ มีความจําเปนตอการประกอบธุรกิจใหประสบ
ผลสําเร็จ ดังนั้นจึงใหความสําคัญกับปจจัยนี้  

วิธีการจัดกลุมในการวิจัยนี้ มีขั้นตอนดังนี้ 
1. ในแตละขอคําถาม (เชน ระยะเวลาในการเปดดําเนินการ จํานวนสมาชิก ฯลฯ) นําขอมูลดิบ

ท่ีไดจากแบบสอบถามมาวิเคราะหการจัดกลุมโดยใชเทคนิค Hierarchical โดยเกณฑและชวงคะแนน
ท่ีใชในการจัดกลุม จะถูกกําหนดขึ้นจากการวัดความคลาย (similarity measure) นัน่คือ ถา
ระยะหางระหวาง case คูใดต่ํา แสดงวา case คูนั้นอยูใกลกัน หรือมีความคลายกัน ควรจะจัดใหอยูใน
กลุมหรือ cluster เดียวกัน เนื่องจากผูวิจัยตองการใหกลุมที่ไดเปนกลุมศักยภาพต่ํา ปานกลาง และสูง 
ดังนั้น จึงกําหนดในขั้นตอนการใชคําสั่งใหแบงเปน 3 กลุม 

2. วิสาหกิจชุมชนแตละแหง จะถูกจัดกลุมตามคะแนน ชวงของการแบงกลุม ถูกกําหนดโดย
หลักการวิเคราะหดวย เทคนิค Hierarchical และแสดงผลในโปรแกรมสําเร็จรูป SPSS ผูวิจัย
กําหนดรหัสคาตัวเลขของกลุมศักยภาพต่ํา ปานกลาง และสูง เปน 3, 2, และ 1 ตามลําดับ ตัวอยางเชน 
ดานระยะเวลาเปดดําเนินการ กลุมวิสาหกิจ A อาจถูกจัดอยูในกลุมที่มีศักยภาพสูง เนื่องจากมี
ระยะเวลาดําเนินการนานเทียบกับกลุมอ่ืน ๆ ดังนั้น กลุมวิสาหกิจ A จึงไดรหัสคาตัวเลขตามศักยภาพ
ขอนี้เปน 3 เปนตน 

3. สําหรับคําถามแตละขอ นําคาคารหัสคาตัวเลขตามศักยภาพของแตละกลุม มาคูณกับคา
น้ําหนักในขอนั้น ตัวอยางเชน กลุมวิสาหกิจ A ไดคาคะแนนศักยภาพสูง ดานระยะเวลาดําเนินการ 
(รหัสคาตัวเลขเปน 3) จึงนํามาคูณกับน้ําหนักในขอนี้ ซึ่งมีคา 0.83 จะไดคาคะแนนผลคูณเปน 2.49 
  4. ทําการคํานวณคะแนนผลคูณแตละสวน (สวนที่ 1-7) กรณีท่ีสวนใดมีขอยอยของการ
ประเมินมากกวา 1 ขอ เชน สวนที่ 1 มีขอยอยจํานวน 4 ขอ ใหนําคาคะแนนผลคูณของทั้ง 4 ขอมา
รวมกัน จะไดเปนคะแนนแตละสวนของกลุมวิสาหกิจ เชน สวนที่ 1 มีคะแนนเต็มทั้งหมด 10 คะแนน 
เปนตน จากนั้น ทําการจัดกลุมศักยภาพของแตละสวนอีกครั้งหนึ่ง  

5. นําคะแนนผลคูณสวนที่ 1-7 มารวมกัน จะไดคะแนนผลคูณรวมสุดทาย การใหคะแนน
เชนนี้ มีขอสังเกตวาถาวิสาหกิจกลุมใดมีรหัสคาตัวเลขตามศักยภาพเทากับ 3 ทุกขอแลว วิสาหกิจกลุม
นั้น จะมีคะแนนรวมเทากับ 99.9 คะแนน (หรือประมาณ 100 คะแนน) นําคะแนนรวมสุดทาย (เต็ม 
100 คะแนน) มาจัดกลุมศักยภาพในภาพรวมอีกครั้งหนึ่งและตีความหมายในสวนของผลการทดลอง 
อยางไรก็ตาม เม่ือพิจารณาเกณฑการประเมินในตาราง 1 จะเห็นวามีลักษณะของขอคําถามเปนคําถาม
ในเชิงลบ เชน “ปญหาในการดําเนินกิจกรรม” จึงจําเปนตองตีความหมายเปนกรณีเฉพาะ วิธีการจัดการ
กับขอมูลทําโดยจัดกลุมศักยภาพโดยขั้นตอน 1-2 จากนั้นทําการ recode กลุมศักยภาพใหกลับกันกับ
ผลที่ได (เชน กลุมศักยภาพต่ําใหเปนสูง และกลุมศักยภาพสูงใหเปนต่ํา) ตัวอยางเชน กลุมวิสาหกิจ A 

ถูกจัดเปนกลุมศักยภาพสูง แตเนื่องจากเปนคําถามเชิงลบ จึง recode ใหเปนกลุมศักยภาพต่ํา เปนตน  
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การจัดลําดับศักยภาพดานสถานที่ผลิตและสุขลักษณะทั่วไป 
  การประเมินดานดานสถานที่ผลิตและสุขลักษณะทั่วไป ทําไดโดยการเขาสํารวจสภาพของ
สถานที่ผลิตจริงและการผลิต จากนั้นประเมินผลโดยใชแบบฟอรมของสํานักงานคณะกรรมการอาหาร
และยาที่ 840/2545 โดยหัวขอท่ีทําการประเมินแบงเปน 6 สวน คือ 1) สถานที่ตั้งและสถานที่ผลิต   
2) เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณการผลิต 3) การควบคุมกระบวนการผลิต 4) การสุขาภิบาล     
5) การบํารุงรักษาและการทําความสะอาด และ 6) บุคลากรและสุขลักษณะผูปฏิบัติงาน ซึ่งมีคะแนน
เต็มแตละสวนเทากับ 19, 8, 30, 15, 13, 15 (คะแนนรวมเทากับ 100 คะแนน) ตามลําดับ 

แบบฟอรมของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาที่ 840/2545 นั้น มีการกําหนดคา
น้ําหนักของแตละคําถามไวแลว และประเมินผลเปน 3 ระดับ คือ ดี พอใช และปรับปรุง ซึ่งมีคะแนน 2, 
1, และ 0 ตามลําดับ ตัวอยางเชน สวนที่ 1 สถานที่ตั้งและสถานที่ผลิต มีขอยอยการประเมินเก่ียวกับ
การไมมีการสะสมของสิ่งปฏิกูล (น้ําหนัก 0.75) และถาวิสาหกิจกลุม A ไดคะแนนการประเมินระดับดี 
(คาคะแนนเทากับ 2) จะไดผลคูณของคาคะแนนและน้ําหนักคือ 1.5 เปนตน 

นําคะแนนที่ไดจากการประเมินแตละดานมาทําการจัดลําดับศักยภาพ โดยใชหลักการเดียวกับ
การจัดศักยภาพดานการจัดการและกระบวนการผลิต คือ ใชเทคนิค Hierarchical Clustering ตาม
ประกาศของสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา มีขอกําหนดในการผานเกณฑ GMP สาํหรบับนัทึก
การตรวจสถานที่ผลิต 2 ขอ คือ 1) ตองไดคะแนนแตละสวนมากกวา 60% และ 2) ตองผานทั้ง 6 สวน 
และท้ังนี้ตองไมพบขอบกพรองรุนแรง เชน น้ําท่ีใชปรุงหรือผสมกับอาหาร ตองมีคุณภาพมาตรฐาน
เปนไปตามมาตรฐานของกระทรวงสาธารณสุข เปนตน 
การวิเคราะหสมบัติดานกายภาพ เคมี และจุลินทรียของกลวยตาก 

(1) ดานกายภาพและลักษณะปรากฏ ตองเปนไปตามเกณฑของ มผช. 112-2546 คือ 
ลักษณะปรากฏภายนอก ตองไมพบสิ่งแปลกปลอมที่ไมใชสวนประกอบที่ใช เชน เสนผม ขนสัตว ดิน 
ทราย กรวด สิ่งปฏิกูลจากสัตว  

นอกจากนี้ มีขอกําหนดเกี่ยวกับบรรจุภัณฑดังนี้ 1) บรรจุในภาชนะที่สะอาด แหง ผนึกได
เรียบรอย และสามารถปองกันการปนเปอนจากสิ่งสกปรกภายนอกได และ 2) น้ําหนักสุทธิของกลวยใน
แตละภาชนะบรรจุ ตองไมนอยกวาท่ีระบุไวในฉลาก 
  (2) ดานเคมี ไดแก ความชื้น ตองไมเกินรอยละ 21 โดยน้ําหนัก โดยวิธี AOAC (1995) 
คาความเปนกรด-ดาง (pH) โดยใช pH meter การเตรยีมตวัอยาง ทําโดยนาํกลวยตาก 50 กรมั และ
น้ํา 50 กรัมมาปนละเอียดดวยเครื่องปน จากนั้นนาํไปวดัคา pH การวดัคาวอเตอรแอคตวิติี้ (Aw) ทํา
โดยใชเครื่องวัดวอเตอรแอคติวิตี้ (SARTORIUS MA40) ท่ีควบคุมอุณหภูมิไดประมาณ 25oC 

(3) ดานจุลชีววิทยา ไดแก การวิเคราะหปริมาณจุลินทรียท้ังหมด ใชอาหารเลี้ยงเชื้อ Plate 
Count Agar (PCA) การวิเคราะหยีสตและราทั้งหมด โดยวิธี pour plate ดวยอาหารเลี้ยงเชื้อ  
Potato Dextrose Agar (PDA) โดยใชวิธีการตาม APHA (2001)  
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ผลการศึกษา 
  ขอมูลท่ัวไปของกลุมวิสาหกิจทั้ง 6 กลุม แสดงในตาราง 2 กลุมวิสาหกิจ A มีระยะเวลาเปด
ดําเนินการและกําลังการผลิตตอเดือนสูงท่ีสุด นอกจากนี้ยังมีชองทางการจําหนายกลวยตากทั้ง 3 
ชองทาง กลุมวิสาหกิจ C และ F มีกําลังการผลิตกลวยตากนอยที่สุด คือ ประมาณเดือนละ 100 
กิโลกรัม จากการสอบถามพบวาปญหาหลักของการผลิตที่ไมสมํ่าเสมอตลอดป คือ ปญหาการขาดแคลน
วัตถุดิบ (กลวยน้ําวา) และปญหาดานฤดูกาลท่ีไมสามารถตากกลวยไดในฤดูฝน ซึ่งปญหาดังกลาวนี้ พบ
ในทุกกลุมวิสาหกิจ 
 

ตาราง 2 ขอมูลทัว่ไปของกลุมวิสาหกิจ 

1  ไมมีเงินลงทุนเริ่มแรก เพราะรัฐสนับสนนุเครื่องมือ และสมาชกินาํกลวยน้ําวามารวมกนัทําเปนกลวยตาก 
 
ตารางที่ 3  ขอมลูการไดรับมาตรฐานและรางวัลของผูประกอบการวสิาหกิจชุมชนที่ผลิตกลวยตาก 

 
หมายเหตุ  มผช. คือ มาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน                                                                                                
 อย. คือ คณะกรรมการอาหารและยา 
 GMP คือ การปฏิบัติที่ดีในโรงงาน (Good Manufacturing Practice) 
 HACCP คือ ระบบการวิเคราะหอันตรายดวยจุดเสี่ยง (Hazard Analysis Critical Control Point) 

ขอมูล กลุมวิสาหกิจ 
A B C D E F 

ระยะเวลาเปดดําเนนิการ (ป) 26 2 3 4 2 13 
จํานวนสมาชิก (คน) 24 34 20 25 35 18 
เงินทุนเริ่มแรก (บาท) 0 1 600,000 2,000 10,000 20,000 3,000 
เงินทุนหมุนเวียน (บาท) 12,000 5,000 10,000 1,000 20,000 15,000 
กําลังการผลิต (กก.กลวยตาก/เดือน) 2,100 700 100 125 1,000 100 
ชองทางการจําหนายไปยังผูบริโภคโดยตรง       
ชองทางการจําหนายไปยังรานคาปลีก ราน
สะดวกซื้อ หางสรรพสินคา 

 - -    

ชองทางการจําหนายผานพอคาคนกลาง      - 

ชื่อกลุม มผช. อย. GMP HACCP HALAL การไดรับรางวัล 
A   - - - OPC 5 ดาว ป 46 และ 47 
B - - - - - OPC 2 ดาว 
C -  - - - OPC 3 ดาว 
D -  - - - - 
E   - - - OTOP 4 ดาว 
F   - - - รางวัลชมเชย 
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 ตารางที่ 3 แสดงขอมูลการไดรับมาตรฐานและรางวัลของกลุมวิสาหกิจ ซึ่งไดจากการสัมภาษณ
และสังเกตมาตรฐานที่ปรากฏบนตราผลิตภัณฑ พบวา วิสาหกิจกลุม B ไมมีมาตรฐานใด ๆ บนกลอง
ผลิตภัณฑ ขณะเดียวกัน ยังไมมีกลุมใดไดรับการรับรองมาตรฐาน GMP, HACCP และ HALAL  
1. ผลการจัดลําดับศักยภาพดานการจัดการและกระบวนการผลิต 
  คะแนนที่ไดจากการสัมภาษณผูประกอบการดานการจัดการและกระบวนการผลิตของกลุม
วิสาหกิจชุมชน แสดงดังตารางที่ 4 จากตารางพบวา กลุม E ไดคะแนนรวมสูงสุด คือ 82.5 คะแนน 
(เต็ม 100 คะแนน) สวนกลุม D เปนกลุมที่ไดคะแนนรวมต่ําสุด คือ 48.2 คะแนน จากคะแนนรวมที่
ได นํามาการจัดกลุมศักยภาพดานการจัดการและกระบวนการผลิตกลวยตากของกลุมวิสาหกิจ พบวา 
กลุม B และกลุม D จัดอยูในกลุมที่มีศกัยภาพต่าํ  กลุม A และกลุม C จัดอยูในกลุมทีมี่ศักยภาพปาน
กลาง  กลุม E และกลุม F จัดอยูในกลุมทีมี่ศกัยภาพสงู โดยพบวา กลุม E และกลุม F มีคะแนนดาน
การผลิต (สวนที่ 3) และการตลาด (สวนที่ 5) อยูในระดับสูง รวมทั้งประสบปญหาดานตาง ๆ (สวนที่ 
7) นอยที่สุดเมื่อเทียบกับกลุมอ่ืน ๆ  
 
ตารางที่ 4 คะแนนและผลการจัดกลุมศักยภาพดานการจัดการ/กระบวนการผลิตของกลุมวิสาหกิจชุมชน 

 
1 ความหมายของสวนตาง ๆ สวนที่ 1 ขอมูลท่ัวไปของวิสาหกิจชุมชน, สวนที่ 2 ขอมูลบคุลากรของวิสาหกิจชุมชน, สวนที่ 3 ขอมูลการผลิตของ
วิสาหกิจชุมชน, สวนที ่4 ขอมูลดานผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ, สวนที่ 5 ขอมูลการตลาด, สวนที่ 6 ประเภทปญหาของวิสาหกิจชุมชน, สวนที่ 7 
การดาํเนินกิจกรรมของวิสาหกิจชุมชน 
2 , ,  และ  หมายถึง กลุมศักยภาพต่ํา ปานกลาง และสูง ตามลําดบั 

 
 

กลุมวิสาหกิจ คะแนนสวนตาง ๆ  (1, 2) รวม 
1 2 3 4 5 6 7 

(คะแนนเต็ม) (10) (18) (6) (21) (15) (15) (15) (100) 
A 8.7       9             2                  21         12.5  5          10          68.2        

B 5           9       4       7       5          10     10     50.0          

C 5           15      6       14      7.5     5       15      67.5       

D 3.7       9        6               7       7.5            10            5       48.2        

E 7        18              6               19               12.5  15                5       82.5     

F 5.8    15      6             12            10              15               15                78.8     
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ตารางที่ 5 คะแนนและผลการจัดกลุมศักยภาพดานสถานที่ผลิตอาหารดานสุขลักษณะทั่วไป (GMP) ของกลุมวิสาหกิจ
  ชุมชน 

1 ความหมายของสวนตาง ๆ 
 สวนที่ 1. สถานที่ตั้งและสถานที่ผลิต สวนที่ 2. เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณการผลติ, สวนที่ 3. การควบคุมกระบวนการผลิต, 
สวนที่ 4. การสุขาภบิาล, สวนที่ 5. การบํารุงรกัษาและการทาํความสะอาด, สวนที่ 6. บคุลากรและสขุลักษณะผูปฏบิัติงาน  
2 , ,  และ   หมายถึง กลุมศักยภาพต่ํา ปานกลาง และสูง ตามลําดับ 
3 สรุปผลการผานเกณฑ GMP คือ 1) ตองไดคะแนนแตละสวนมากกวา 60% และ 2) ตองผานทั้ง 6 สวน 
4 คือ คะแนนท่ีไดต่ํากวา 60% ของคะแนนเต็มในสวนนัน้ ๆ 

 
2. ผลการจัดลําดับศักยภาพดานสถานที่ผลิตและสุขลักษณะทั่วไป 

ผลคะแนนการตรวจสถานที่ผลิตอาหารดานสุขลักษณะทั่วไป (GMP) ของกลุมวิสาหกิจชุมชน
ท้ัง 6 กลุม เปนดังตารางที่ 5 จากตาราง พบวากลุม D เปนกลุมที่มีคะแนนรวมมากที่สุด (76.4 
คะแนน) และกลุม B ต่ําท่ีสุด (62.2 คะแนน) จากคะแนนรวมที่ได นําไปจัดกลุมศักยภาพดานสถานที่
ผลิตอาหารดานสุขลักษณะทั่วไป พบวา มีกลุมวิสาหกิจจํานวน 1 กลุม คือ กลุม D ท่ีมีศักยภาพสูง กลุม 
C และ E เปนกลุมศักยภาพปานกลาง และกลุมที่เหลือท้ังหมด (กลุม A, B, และ F) มีศักยภาพต่ํา 
จากการสังเกตสภาพแวดลอม โรงเรือน และกระบวนการผลิตของแตละกลุมวิสาหกิจ พบวา กลุม D มี
การจัดการโรงเรือนที่เปนระบบและแยกสัดสวนระหวางหองบมกลวย หองเตรียม และหองบรรจุ สวน
กลุมที่มีศักยภาพปานกลางและต่ํานั้น พบวา ยังควรตองปรับปรุงดานสุขาภิบาล เชน 1) มีอางลางมือ

กลุมวิสาหกิจ คะแนนสวนตาง ๆ  (1, 2) รวม สรุปผล
การ 

ผาน
เกณฑ 

GMP3 

1 2 3 4 5 6 
(คะแนนเต็ม) (19) (8) (30) (15) (13) (15) (100) 

คะแนน 60% (11.4) (7.8) (18) (9) (7.8) (9) (60) 

A 18          
 

8            
 

25.2    
 

8       
 

12             
 

11.8     
 

64.9      
 

ผาน 

B 15      
 

8          
 

25.2             
 

5.34                

 
8               

 
11.8             

 
62.2          

 
ไมผาน 

C 18.5  
 

8             
 

30           
 

8             
 

12              
 

13             
 

71.0  
 

ผาน 

D 19     
 

8             
 

28.4          
 

13          
 

12             
 

15           
 

76.4   
 

ผาน 

E 16.8  
 

8        
 

24.4           
 

14.5   
 

12         
 

15          
 

73.9  
 

ผาน 

F 18.3  
 

7.5           
 

26.8          
 

64                    

 
13            

 
11.5             

 
64.8            

 
ไมผาน 
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บริเวณผลิตที่อยูในสภาพใชงานได สะอาด มีสบูลางมือ และรวมทั้งการตั้งวางอางลางมือในตําแหนงท่ี
เหมาะสม 2) สุขลักษณะของผูปฏิบัติงาน เชน การสวมผากันเปอน การสวมหมวกตาขาย หรือสวม    
ถุงมือ นอกจากนี้ ผูประกอบการบางรายยังมีการใชน้ําประปามาทําเปนน้ําเกลือและจุมกลวย ซึ่งเปนการ
ใชน้ําสัมผัสกับอาหารโดยตรง ทางกลุมผูวิจัยไดใหคําแนะนําวาควรเปลี่ยนมาใชน้ําท่ีไดรับมาตรฐาน อย. 
และใหคําแนะนําอ่ืน ๆ ท่ีเก่ียวกับสุขลักษณะของบุคลากรใหกับผูประกอบการไปแลว อยางไรก็ตาม 
ผลสรุปวาวิสาหกิจแตละกลุมผานเกณฑ GMP หรือไมนั้น เปนไปตามขอกําหนด 2 ขอ คือ 1) ตองได
คะแนนแตละสวนมากกวา 50% และ 2) ตองผานทั้ง 6 สวน โดยพบวา มีวิสาหกิจจํานวน 66.7 % (4 
กลุม จากจํานวน 6 กลุม) คือ กลุม A, C, D, และ E ท่ีผานเกณฑ GMP และมีวิสาหกิจกลุม 2 กลุม
ท่ีไมผานเกณฑ คือ กลุม B และ F เนื่องจากไดคะแนนนอยกวา 60% ในสวนที ่4 (การสุขาภิบาล) เพ่ือ
เปนการแนะนําใหผานเกณฑมาตรฐาน GMP กลุมผูวิจัยจึงสรุปผลการประเมินเพ่ือใหท้ัง 2 กลุมได
พิจารณาและปรับปรุงขอบกพรอง แสดงดังตารางที่ 6  

 
ตารางที่ 6 สรุปผลการประเมินดานสุขาภิบาลของสถานที่ผลิตอาหารของกลุมวิสาหกิจ B และ F 

 

 

สิ่งที่ตองตรวจสอบ ผลการประเมิน
ของกลุม B 

ผลการประเมิน
ของกลุม F 

1. น้ําที่ใชภายในสถานที่ผลิตเปนน้ําสะอาด ดี พอใช 
2. มีภาชนะสําหรับใสขยะพรอมฝาปดและตั้งอยูในที่ที่เหมาะสมและเพียงพอ ตองปรับปรุง ดี 
3. มีวิธีการกําจัดขยะที่เหมาะสม พอใช ดี 
4. มีการจัดการระบายน้ําทิ้งและสิ่งโสโครก ดี ดี 
5. หองสวมและอางลางมือหนาหองสวม 
    (5.1) หองสวมแยกจากบริเวณผลิตหรือไมเปดสูบริเวณผลิตโดยตรง ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
    (5.2) หองสวมอยูในสภาพที่ใชงานไดและสะอาด พอใช ตองปรับปรุง 
    (5.3) หองสวมมีจํานวนเพียงพอกับผูปฏิบัติงาน ดี ตองปรับปรุง 
    (5.4) มีอางลางมือพรอมสบูหรือน้ํายาฆาเชื้อโรคและอุปกรณทําใหมือแหง ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
    (5.5) อางลางมือและอุปกรณอยูในสภาพใชงานไดและสะอาด ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
    (5.6) อางลางมือมีจํานวนเพียงพอกับผูปฏิบัติงาน ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
6. อางลางมือบริเวณผลิต 
    (6.1) มีสบูหรอืน้ํายาฆาเชื้อโรค ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
    (6.2) อยูในสภาพที่ใชงานไดและสะอาด ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
    (6.3) มีจํานวนเพียงพอกับผูปฏิบัติงาน ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
    (6.4) อยูในตําแหนงที่เหมาะสม ตองปรับปรุง ตองปรับปรุง 
7. มีมาตรการในการปองกันมิใหสัตวหรือแมลงเขาในบริเวณผลิต พอใช พอใช 
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3. ผลการวิเคราะหคุณภาพทางกายภาพ เคมี และจุลินทรีย 
ผลการวิเคราะหคุณภาพดานกายภาพของกลวยตาก พบวาทุกตัวอยางผานเกณฑของ มผช. 

112-2546 กลาวคือ ไมพบสิ่งแปลกปลอมที่ไมใชสวนประกอบที่ใช เชน เสนผม ขนสัตว ดิน ทราย 
กรวด สิ่งปฏิกูลจากสัตว นอกจากนี้บรรจุภัณฑเปนไปตามเกณฑ คือ 1) บรรจุในภาชนะที่สะอาด แหง 
ผนึกไดเรียบรอย และสามารถปองกันการปนเปอนจากสิ่งสกปรกภายนอกได และ 2) น้ําหนักสุทธิของ
กลวยในแตละภาชนะบรรจุ ไมนอยกวาท่ีระบุไวในฉลาก 
 
ตารางที่ 7 ผลการวิเคราะหทางเคมีและคาสีของกลวยตาก 

 

ตารางที่ 7 แสดงผลการวิเคราะหดัชนีบางประการทางเคมีและคาสีของกลวยตาก ปจจัยหนึ่งท่ี
ควรพิจารณาคือวอเตอรแอคติวิตี้ (Aw) ซึ่งเปนปจจัยสําคัญในการคาดคะเนอายุการเก็บรักษาของ
กลวยตาก และเปนตัวบงชี้ถึงความปลอดภัยของอาหาร โดยทําหนาท่ีควบคุมการอยูรอด การเจริญ และ
การสรางพิษของจุลินทรีย โดยตามกําหนด มผช. 112/2546 คา Aw สําหรับกลวยตาก ตองไมเกิน 
0.75 โดยใชเครื่องวัดวอเตอรแอคติวิตี้ ท่ีควบคุมอุณหภูมิไดประมาณ 25oC จากตาราง พบวากลวย
ตากทุกตัวอยางมีคา Aw เปนไปตามมาตรฐาน มผช. คาสีของกลวยตาก แสดงดวยคา L*, a* และ 
b* ซึ่งแสดงถึงคา brightness, redness และ yellowness ตามลําดับ เม่ือพิจารณาคา b* พบวา 
กลวยตากสวนใหญมีสีเหลืองใกลเคียงกัน ยกเวนตัวอยาง B ซึ่งมีสีเหลืองเขมกวาตัวอยางอ่ืน สีของ
กลวยตากเปนปจจัยหนึ่งท่ีผูบริโภคเลือกซื้อ เนื่องจากกลวยตากที่มีสีน้ําตาลเขม จะไมเปนที่ยอมรับของ
ผูบริโภค   

ดานความชื้นมาตรฐาน คือ ตองไมเกินรอยละ 21 โดยน้ําหนัก โดยวิธี AOAC (1995) จาก
ตาราง พบวา ทุกตัวอยางเปนไปตามมาตรฐาน ขอมูลดานปริมาณน้ําตาล พบวา กลวยตากมีปริมาณ
น้ําตาลอยูระหวาง 28.5-32.5 Brix โดยกลวยตากที่ผลิตโดยกลุม A และ B  มีความหวานมากที่สุด
และนอยที่สุด คือ 32.5  และ 28.5 Brix ตามลําดับ 

การตรวจสอบมาตรฐานดานสุขลักษณะในการทํากลวยอบใหเปนไปตามมาตรฐาน มผช. 
112/2546 (กลวยอบ) มีจุลินทรียไดไมเกิน 10,000 โคโลนีตอกรัมสําหรับจุลินทรีย (แบคทีเรีย) 

กลุม
วิสาหกิจ 

สมบัติทางเคม ี คาสีของกลวยตาก 
คา pH คา Aw ความชื้น (%) ปริมาณน้ําตาล (Brix) L* a* b* 

A 4.7 0.69 19.3 32.5 34.3 5.4 14.0 
B 4.6 0.72 21.0 28.5 35.4 5.5 35.2 
C 4.8 0.73 21.0 29.5 29.6 5.9 11.8 
D 4.6 0.71 22.6 31.0 32.9 4.5 12.9 
E 4.7 0.61 16.4 30.0 29.1 7.7 11.0 
F 4.9 0.68 18.5 32.5 33.4 7.0 14.4 
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ท้ังหมด ผลการวิเคราะหจํานวนแบคทีเรียของกลวยตากที่เก็บรักษา 0-90 วัน แสดงดังภาพที่ 1 โดย
แสดงเปนคาของ log cfu/g ท้ังนี้ ตัวเลข 4 หมายถึง จํานวนแบคทีเรีย 10,000 cfu/g ดังนั้น จากรูป 
พบวา กลวยตากทุกตัวอยางผานเกณฑมาตรฐานของ มผช. ภายในระยะเวลาการเก็บรักษา 3 เดือน 
ขอกําหนดใน มผช. ของจํานวนยีสต/รา คือไมเกิน 100 โคโลนีตอกรัม จากการวิเคราะหปริมาณยีสต
และราของกลวยตากที่เก็บรักษา 0-90 วัน พบวา กลวยตากที่ผลิตโดยกลุมวิสาหกิจ A และ F มีปริมาณ
ยีสตและรา 3.1 log cfu/g ซึ่งเกินมาตรฐานที่กําหนด เม่ือเก็บรักษาที่เวลา 75 และ 90 วัน ตามลําดับ 
ดังนั้น สามารถกลาวโดยรวมไดวา กลวยตากทุกตัวอยางมีความปลอดภัยสําหรับการบริโภคอยางนอย 
60 วัน นับแตวันที่ทําการผลิต  

 

 

        ภาพที่ 1 ผลการวิเคราะหจํานวนแบคทีเรีย (log cfu/g) ของกลวยตากที่เก็บรักษา 0-90 วัน 
 
วิจารณและสรุปผลการศึกษา 

ผลการวจัิยนี ้บรรลวุตัถุประสงค 3 ขอ ไดแก (1) การนําเทคนคิ Cluster analysis มาใชใน
การจัดกลุมศกัยภาพ โดยใชขอมูล 2 ดาน คอื การจัดการและกระบวนการ และผลิตหลักการปฏิบัติท่ีดี 
หรือ GMP ของกลวยตาก (2) การประเมินคุณภาพของกลวยตากดานกายภาพ เคมี และจุลินทรียโดย
ใชเกณฑขอกําหนด มผช. และ (3) การนําขอมูลท่ีไดมาใชเปนแนวทางในการปรับปรุงระบบการจัดการ
โดยรวมและชวยยกระดับมาตรฐานของกระบวนการผลิตกลวยตาก   
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ตารางที่ 8 สรุปผลการประเมินศักยภาพของวิสาหกิจชมุชนทั้ง 3 หลักเกณฑ 

 

จากผลการวิจัยการจัดกลุมศักยภาพการผลิตกลวยตากของกลุมวิสาหกิจจํานวน 6 กลุม พบวา  
แตละกลุมมีจุดเดนและจุดที่ตองปรับปรุงในแตละดานแตกตางกัน ดังแสดงในตารางที่ 8 จากตาราง 
สามารถสรุปไดดังนี้ 
  1. ผลการจัดกลุมศักยภาพดานการจัดการและกระบวนการผลิต พบวา กลุมวิสาหกิจชุมชน
อยางละ 2 กลุมที่จัดอยูในศักยภาพต่ํา ปานกลาง และสูง ปจจัยหลกัท่ีมีผลตอการจัดกลุมคือ ความรู
ความเขาใจและการมีสวนรวมตอกิจกรรมของสมาชิกในกลุม เชน ความรูความเขาใจดานการผลิตสินคา 
ดานการตลาด ดานมาตรฐานผลิตภัณฑ จํานวนครั้งของการเขารวมปรึกษาหารือเรื่องตาง ๆ เปนตน 
ดังนั้น จึงควรที่หนวยงานของรัฐจะเขาไปสงเสริมและใหความรูกับผูประกอบการ โดยอาจทําในรูปการ
อบรมใหสมาชิกกลุมมีความรูท่ีถูกตองเรื่องมาตรฐานตาง ๆ เชน มผช. และ GMP การขอรับรอง
มาตรฐาน ความสําคัญของการไดรับมาตรฐานที่มีตอการตัดสินใจของผูซื้อ และความสําคัญของการ
ดําเนินกิจกรรมโดยไดรับความรวมมือจากสมาชิกในกลุม 

2. วิสาหกิจกลุม A, C, D, และ E ผานเกณฑ GMP และวิสาหกิจกลุม กลุม B และ F ไม
ผานเกณฑ GMPเนื่องจากตองปรับปรุงในดานการสุขาภิบาล 

3. กลวยตากทุกตัวอยางผานเกณฑดานคุณภาพทางเคมี ดานกายภาพ และดานจุลินทรีย โดยมี
อายุการเก็บรักษาอยางนอย 60 วัน  
  นอกจากนี้ จากการพบปะ พูดคุย และสัมภาษณกลุมวิสาหกิจชุมชน ในภาพรวม สามารถสรุป
ประเด็นที่สําคัญไดดังนี ้ 

 1. วิสาหกิจชุมชนโดยสวนใหญ ประสบปญหาดานเงินทุนดําเนินการ เนื่องจากสมาชิกมีทุน
ทรัพยจํากัด และผลกําไรที่ไดจากการขายผลิตภัณฑกลวยตากมีไมมากนัก ทําใหสงผลตอความสามารถ
ในการขยายการผลิต การปรับปรุงโรงเรือน/อาคารผลิต หรืออ่ืน ๆ  ท่ีเก่ียวของโดยตรงกับการใชเงินใน
การลงทุน ในเรื่องนี้ ทางผูวิจัยไดเล็งเห็นปญหาที่เกิดขึ้น คอื การไมสามารถรวมกลุมกันอยางเขมแข็งได 
จึงทําใหทิศทางการพัฒนากลุมเปนไปไดชาเพราะขึ้นอยูกับการตัดสินใจของผูนํากลุมเพียงคนเดียว  
ดังนั้น จึงไดแนะนําใหทางกลุมเห็นความสําคัญของการทํางานเปนกลุม โดยใหสมาชิกรูสึกถึงการมีสวน
รวมในการตัดสินใจและดําเนินการดานตาง ๆ เชน วางแผนดานการผลิต การตลาด เปนตน 

 2. สมาชิกมีความประสงคจะปรบัปรุงกระบวนการผลิตหรือปรับปรุงอาคารใหถูกตองตามหลัก 
GMP เชน การมีอางลางมือพรอมสบูหรือน้ํายาฆาเชื้อโรคและตั้งอยูในตําแหนงท่ีเหมาะสม แต

1. การจัดการและกระบวนการ
ผลิต 

2. สถานที่ผลติอาหารและ
สุขลักษณะทั่วไป 

3. คุณภาพของกลวยตากดานเคมี 
กายภาพและจุลินทรีย 

E, F ดีที่สุด A, C, D, E ผานเกณฑ GMP ทุกตัวอยางผานเกณฑ 
B, D ตองปรับปรงุ B และ F ไมผานเกณฑ GMP 
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เนื่องจากการออกแบบอาคารในตอนตน ประกอบกับขอจํากัดเรื่องเงินทุน ทําใหทางกลุมฯ ไมสามารถ
เปลี่ยนแปลงหรือปรับปรุงตามขอแนะนําตาง ๆ ไดท้ังหมด 

 3. กลุมวิสาหกิจมีกําลังการผลิตพอเพียงสําหรับจําหนายในตลาดขนาดเล็ก เชน ในชุมชนหรือ
พ้ืนที่ใกลเคียง และมีความตองการเพ่ิมกําลังการผลิต พรอมกับการขยายตลาดใหมากขึ้น แตประสบกับ
ปญหาบางประการ เชน ปริมาณวัตถุดิบที่ไมคงที่ตลอดป ปญหาเรื่องฤดูกาลท่ีไมสามารถใชตูอบพลังงาน
แสงอาทิตยไดในฤดูฝน ทําใหมีผลตอปริมาณกลวยตากที่ได  
 4. เนื่องจาก ยังไมมีกลุมวิสาหกิจใดไดรับการรับรองมาตรฐาน GMP และ HACCP สําหรับ
กลวยตาก ดังนั้น จึงตองคํานึงถึงวิธีการที่จะไดมาซึ่งมาตรฐานการรับรองดังกลาวสําหรับการผลิตเพ่ือ
บริโภคในตลาดบนหรือผลิตเพ่ือการสงออก  
 
ขอเสนอแนะ 
 หนวยงานของรัฐ เชน สถาบันการศึกษา และกรมสงเสริมอุตสาหกรรม มีบุคลากรที่สามารถให
คําแนะนํา หรือปรึกษาเก่ียวกับปญหาตาง ๆ เชน การออกแบบบรรจุภัณฑ การเก็บรักษา ใหกับกลุม
ผูประกอบการที่ตองการความชวยเหลือหรือตองการคําปรึกษาเกี่ยวกับการผลิตกลวยตาก 
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